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Weidelammfleisch vom Bentheimer Landschaf aus Waldmünchen 

Das Bentheimer Landschaf ist eine stark gefährdete, großrahmige aber robuste und anspruchslose 
Hausschafrasse. Es kommt mit den eher nassen Wiesen im Ulrichsgrüner Tal bestens zurecht. Unsere 
Schafe sind ganzjährig auf der Weide mit Unterstand. Neben Gras, Heu oder Grummet erhalten sie 
lediglich etwas Futtergerste und Salz. Es werden keine Schwänze koupiert, keine Kastration, kein 
Kraftfutter, keine Milchaustauscher, die Lämmer bleiben mindestens 4 Monate bei den Müttern. Die 
Schlachtung erfolgt auf kurzem Transportweg. Das Fleisch kommt von Lämmern (< 12 Monate), meist 
sogar von Milchlämmern (< 6 Monate), auf Bestellung und Abholung nach dem Abhängen meist 
frisch und vakuumiert, ansonsten ganzjährig falls vorrätig gefroren. 

Lammkeule ausgelöst (Oberschale und Unterschale ca 1,2 – 1,7 kg)  24,90 € / kg 

Ripperl   (Paket ca  1 - 1,5 kg)     5,90 € / kg 

Schulter im Ganzen (ca 1 – 1,5 kg)      19,90 € / kg 

Kotelett vom Rücken ( 4 St.   ca  400 - 500 gr)     27,90 € / kg 

Lammhaxe  ( 2 Hinterhaxen ca 500 – 700 gr  

   oder 4 Vorderhaxen ca 1 – 1,3 kg)   15,90 € / kg 

Innereien    (Leber oder Herz oder Nieren )      3,90 € / kg 

ganzes Lamm im Stück      14  € / kg   
(haushaltsgerecht zerlegt zusätzlich 15 € je Lamm) 

Lammsalami  (im Winter)      23,90 € / kg 

Merguez  grobe   Lammbratwurst     21,90 € / kg 


